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Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Du 5 au 9 Mai 2025
eTarte thon-tomate Menu Végétarien
o(l?aube provencale L eurre o ] &
o Carottes ) eOmelette Victoire 8 Mai ePoisson
Koo O e PDT rosti meuniére/citron
B e Epinards creme et
eCantal AOP = gruyére
eGlace al'eau eFlan parisien
Du 12 au 16 Mai 2025
Menu Végétarien eSalade de blé-surimi-olives c@f
eBetteraves mimosa o Mozzarella OEmlr?(?e de porcl: au e Brandade de morue
. L, basilic/Emincé de dinde .,
. ePoisson pané/citron X
gruyere eRatatouille

eHaricots verts
eClafoutis aux fruits

eCréme dessert

et
caramel

eChoix de fromages'-n"m

& x
%

Du 19 au 23 Mai 2025

Menu Végétarien eCrépe au fromage c@f +dés eSalade piémontaise
e Chou-fleur en salade  ®Emincé de volaille au de gruyére /Salade pdt et dés de
e Chipolatas curry . . volaille
SR ) . elasagne a la bolognaise ,
végétariennes eJulienne de légumes eAnneaux d’encornets
® Gnocchis emmenthal a la méridionale
rapé - e Purée de panais

@ Bliche de chévre
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Du 26 au 30 Mai 2025

e Haricots verts en Menu Végétarien
salade e Salade Coleslaw
e\eau Marengo e (Eufs durs sauce ASCENSION PONT
+gruyere Mornay
<5 e Purée de brocolis

eBrownie au chocolat

> Aide UE a destination des écoles
Les produits issus de I’Agriculture biologique sont signalés en vert e
Les produits issus de productions locales en circuits courts sont signalés en bleu e
Présence éventuelle des 14 allergénes majeurs : gluten, ceufs, lait, soja, sulfites, moutarde, fruits a coques, sésame,
arachides, lupin, céleri, mollusques, crustacés.
Les menus comportent une part croissante de produits locaux. 20% des ingrédients sont d’origine biologique. En Fonction

des livraisons, certains plats sont susceptibles d’étre modifiés. Dans ces menus, I'origine des viandes est frangaise.
www.ville-saintpaultroischateaux.fr



