Sainf-PavL

TROIS-CHATEAUX

CANTINES
SCOLAIRES

Lundi Mardi
Du 02 au 06 Septembre 2024

Jeudi

Menu Végétarien eCrépe au fromage é
eEmincé de volaille au o
. T +dés d’Emmental
e Chipolatas végétariennes curry

eBoulettes de beeuf sauce

MENus )

SEPTEMBRE 2024

Vendredi

eSalade strasbourgeoise/Salade pdt et
saucisse de volaille
eAnneaux d’encornets a la méridionale

+Emmental eJulienne de ® Purée de panais
P . tomate . .
:3 légumes @ Bliche de chévre
Du 09 au 13 Septembre 2024
Menu Végétarien eTaboulé eSalade coleslaw

oR6ti de dinde
e Gratin d’aubergines

eVeau Marengo
+gruyére .é
-] e(Eufs durs sauce 3 &
Mornay =
® Purée de brocolis @
eBrownie au chocolat

ePoisson sauce basilic

eliégeois vanille

Du 16 au 20 Septembre 2024

Menu Végétarien
eCceur de palmier en salade
eDahl de lentilles

eSaucisson/Roulade de volaille é
aux olives

eBurger de boeuf grillé

( pas hamburger)
eCourgettes sautées a Iail
e Tome Noire

eTajine d’agneau
citron-olives

oChoix de fromages et

® Poisson aioli

oFt ses l[égumes
eMini Pavé d’Affinois
eMousse au chocolat

Du 23 au 27 Septembre 2024

e Tarte thon-tomate Menu Végétarien é
e Daube provencale oPadll
eCarottes té aetla
eOmelette
ePommes de terre
rissolées
eCantal AOP -

eGlace al’eau

@ -beurre
® Poisson meuniere
créme/gruyére
oFlan parisien

Aide UE a destination des écoles

Les produits issus de I’Agriculture biologique sont signalés en vert
Les produits issus de productions locales en circuits courts sont signalés en bleu e

Présence éventuelle des 14 allergénes majeurs : gluten, ceufs, lait, soja, sulfites, moutarde, fruits a coques, sésame, arachides, lupin, céleri, mollusques, crustacés.

Les menus comportent une part croissante de produits locaux. 20% des ingrédients sont d’origine biologique. En Fonction des livraisons,
certains plats sont susceptibles d’étre modifiés. Dans ces menus, la viande bovine est d’origine francaise, le veau et le porc proviennent

de la C.E.E. (communauté économique et européenne).
www.ville-saintpaultroischateaux.fr



