M Sainf-PauL

TROIS-CHATEAUX

CANTINES

SCOLAIRES
Mai 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Du 6 au 10 Mai 2024

eTarte thon-tomate
eDaube provencale

MENUS

eOmelette

ePommes detere  ASCENSION PONT
rissolées

eCantal

eoGlace al'eau

Du 13 au 17 Mai 2024

eSalade de blé-surimi-olives

eBetteraves mimosa Mozzarella eEmincé de porc au e Brandade de morue
ePoisson pané/citron basilic/Emincé de dinde
+gruyére ° eRatatouille eCréme dessert
e Choix de fromages et caramel

eClafoutis cerises

Du 20 au 24 Mai 2024

oCrépe au fromage eSalade

eEmincé de volaille +dés de strasbourgeoise/Sala
PENTECOTE au curry gruyere de pdt et saucisse de

eJulienne de eBoulettes végétariennes volaille

légumes Ketchup eAnneaux d’encornets

a la méridionale
® Purée de panais
e Bliche de chévre

Du 27 au 31 Mai 2024

eTaboulé eSalade coleslaw
ROt de dinde e Poisson sauce basilic
e\eau Marengo e (Eufs durs sauce e Gratin d’aubergines
+gruyere Mornay e Fourme d’Ambert
® Purée de brocolis AOP
eBrownie au eliégeois vanille

chocolat

Les produits issus de I’Agriculture biologique sont signalés en vert o

Les produits issus de productions locales en circuits courts sont signalés en bleu e

Présence éventuelle des 14 allergénes majeurs : gluten, ceufs, lait, soja, sulfites, moutarde, fruits a coques,
sésame, arachides, lupin, céleri, mollusques, crustacés.
Les menus comportent une part croissante de produits locaux. 20% des ingrédients sont d’origine biologique. En
Fonction des livraisons, certains plats sont susceptibles d’étre modifiés. Dans ces menus, 'origine des viandes est

francaise.
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